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Wir tragen beim Kochen
die Sonne im Herzen

Unsere Eierschwammerl sind aus Osterreich

33 Jahre Gasthaus ,Marktstub *n*“ - biirgt fiir Qualitit.

Genuss - Einkehr
well *s Spall macht und schmeckt.

Vorspeisen
Hausgemachtes Zaziki mit gegrillterm Sommergemiise
und Knoblauchbrot
Italienischer Biiftelmozzarella ,, Caprese

Carpaccio vom Rinderfilet mit Rucola,
Parmesan und Birlauchpesto

Suppen

Erdipflcremesuppe mit Lauch und Eierschwammerl

Rindsuppe mit Frittaten
Rindsuppe mit Leberknodel

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen,
die Allergien oder Unvertiglichkeiten auslésen kénnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiterlnnen.

4222 St. Georgen/ Gusen, Linzer Strafle 2
& da

Telefon 07237/ 26 19



‘ STUB’N
GAST \& HAUS

~a_  E_
Brigitte Bohm

Knackfrische - Salate

Bunte Sommersalate mit gebackenen
oder gebratenen Hiihnerbruststreifen

wSchlemmersalat” bunte Blattsalate in Balsamicomarinade
mit gebratenen Filets von Edelfischen

Miihlviertler Bauernsalat steirisch mariniert
mut Bratkartoffeln, Speck und Eierschwammerl

Gemischter Salat / bunter Blattsalat
Ofenfrisches Gebéck von Resch und frisch

Vegetarische Sommergriile

FEierschwammerl in Rahmsauce mit Semmelknodel
Gebratene Polentalaibchen mit Parmesan auf Tomatensauce

Gerdstete Fierschwammerl mit Ei dazu Erdipfin und bunter
Blattsalat ( auch mit Speck moglich )

4222 81 Georgen/ Gusen, Linzer Strafle 2
Telefon 0723772619
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Kulinarische Sommergedichte

Rosa gebratenes Filet vom Schwein auf Eierschwammerlsauce
mit Semmelknodel und Kroketten

Gebratenes Filet von der Lachsforelle aus dem Gusental
in Mandelbutter gebraten mit FErdipfin und Blattsalat

Toskanisches Schnitzel mit Mozzarella und Proscuitto gefiillt in
Kernpanade gebacken auf Reissockel

Saftig gebratene Perlhuhnbrust im Rosmarinol
gebraten auf Eierschwamerlrisotto

Gitt1 *s Wirtshauskuchl

Das echte Wienerschnitzel vom Kalbskaiserteil
mit Rers, Kartofieln und Salat

Auch vom Schwein oder Pute moglich

Gemischter Grillteller nut Pommes frites
und buntem Rostgemiise

Innviertler Knédelteller von Haschee, Speck und
Grammel mut warmen Speckkraut

Gordon bleu vom Schwein
mit Rers, Kartofteln und Salat

Gitti * Tagesempfehlungen erfahren Sie
von Martina, Alex oder Adam

4222 81 Georgen/ Gusen, Linzer Strafle 2

Telefon 07237/ 26 19
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Nachtisch - Genuss am Schluss

FEispalatschinke " Marktstub “n"
2 Stiick Palatschinken mit Marillenmarmelade

Flaumige Nougatknédel
in Butterbroseln auf Fruchtréoster

2 Stk. flaumige Marillenknédeln in Butterbroseln
mit Marillenmus ( Wartezeit ca. 20 Min. )

Schokoladensouflee mit weichem Kern
auf Marillenmus und Eierlikorpafat

»Affogato al caffe eine italienische Kleinigkert

( Espresso mit emer Kugel Vanilleers )

yEisbecher im Sommer*

HeiBe Liebe, Coupe Danmark oder Eiskaffee

4222 81 Georgen/ Gusen, Linzer Strafle 2
Telefon 0723772619



