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Kulinarisch in den Herbst

Ber uns dreht sich in dieser wunderschonen Zeit
vieles um den Luftenberger Kiirbis
und Eierschwammerl aus dem Miihlviertel,

32 Jahre Gasthaus ,,Marktstub "n“ - biirgt fiir Qualitit.

Genuss - Einkehr
weil *s Spall macht und schmeckt.

Der Genuss beginnt

Bunter Blattsalat steirisch mariniert mit
gebackenen Kiirbisscheiben und Speckchips

Carpaccio vom Rinderfilet mit Rucola,
eingelegte Lierschwamerl, Olivenél und Parmesan

Kiirbistascherl in Salbeibutter mit Parmesan

Suppen - die Geliebte des Magens

Kiirbiscremesuppe mit Schwarzbrotknéderl und Kernol
Traminer Weinsuppe mit Weibrotcroutons
Rindsuppe mit Frittaten
Rindsuppe mit Leberknodel

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen,
die Allergien oder Unvertiglichkeiten auslésen kénnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bel unseren Servicenutarbeiterlnnen.

4222 St. Georgen/ Gusen, Linzer Strafle 2
& da

Telefon 07237/ 26 19



Vegetarische Gerichte

Flaumige Spinatknodel mit Frischkisefiille auf kostlicher
Tomatensauce mit Parmesan

Gebackene Scheiben vom ButternuBkiirbis
mut Sauce Tatare und Petersilerdipfin

Gerostete Eierschwammerl mit Ei dazu Erdipfin und Blattsalat
( auch mit Speck maoglich )

FEierschwammerl in der Rahmsauce
mit flaumigem Semmelknédel

Knackfrische herbstliche Salate

Bunte Salatteller mit gebackenen
oder gebratenen Hiihnerbruststreifen

wSchlemmersalat” bunte Blattsalate in Balsamicomarinade
mit gebratenen Filets von Edelfischen

Gemischter Salat / bunter Blattsalat

Ofenfrisches Gebéack von Resch und frisch
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Klassiker der Marktstub "n Kiiche

Gebratenes Filet von der Gusentaler Goldforelle
mit Zitronendl auf Kiirbis - Erdipflgrostd

Rosa gebratenes Filet vom Schwein auf
FEierschwammerlsauce mit Semmelknodel

Saftiges Perlhuhn im Rosmarinol gebraten mit Kirschtomaten
auf cremigem Kiirbisrisotto

Innviertler Knodelteller von Haschee, Speck und
Grammeln mit warmem Speckkrautsalat

Altwiener Backfleisch von der Beiried mit Senf und Kren
mariniert knuspig gebacken dazu Braterdipfin

Das echte Wienerschnitzel vom Kalbskaiserteil
mit Reis, Kartofteln und bunter Salat

Auch vom Schwein oder Pute moglich

Cordon bleu vom Schwein mit Reis, Erdipfin und Salat

Gitti *s Tagesempfehlungen erfahren Sie
von Martina, Alex, Adam oder Dominic
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Nachtisch - Genuss am Schluss
2 Stk. Palatschinken mit Marillen Marmelade gefiillt

FEispalatschinke " Marktstub “n

Flaumige Nougatknodel
in Butterbroseln auf Fruchtroster

Kostliches Karamelmus mit Schokolade
und einglegten Birnen

FlaumigeTopfenknédel in Butterbrosein
auf Zwetschkenrdster

1 Stk. flaumiger Marillenknédel in Butterroseln
mit Marillenmus ( Wartezeit ca. 20 Min. )

, Lisbecher im Herbst ,,
HeiBe Liebe, Coupe Danmark oder Eiskaffee

»Affogato al cafte® eine 1talienische Kleinigkert

( Espresso mit emer Kugel Vanilleers )

Es ist moglich, dass sich das Speisenangebot verindert
(z. B. Angebot unserer Lieferanten, ect.....)

Herzliche Griie Deine Wirtin Gitti Bohm
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