
 

 

Genussvolle Fastenzeit 
 

Wir wünschen unseren Gästen eine schöne Zeit bei uns. 
 31 Jahre Gasthaus „Marktstub`n“ – bürgt für Qualität. 

 

Genuss – Einkehr 

weil`s Spaß macht und schmeckt. 

 
 

Vorspeisen – der Genuss beginnt 
 

„ Bunte Vorspeise vom Fisch „   12,80 
 

Gegrillte Jakobsmuschel auf getrüffeltem Püree  
und Cremespinat   10,80 

 

Matjesfilet „ Hausfrauenart „ mit Salzkartoffeln   9,50 

 
 

Suppen 
 

Kräftige Rindsuppe mit Frittaten    3,80 
mit Leberknödel   4,20 

 

Zwiebelsuppe mit Käsecrouton   4,80 
 

Fenchelschaumsuppe mit Räucherfischknöderl   5,20 
 
 
 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, 

die Allergien oder Unvertäglichkeiten auslösen können, 

erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren ServicemitarbeiterInnen. 
 
 
 



 

 

Schmankerl zur Fastenzeit 
 
 

Filet vom Red Snapper auf würziger Curry – Cocoscreme,  
 mit Gemüse und Risottoknödeln   22,80 

 
Filet von der Gusentaler Seesaibling in  

Knoblauch - Kräuterbutter gebraten mit Petersilkartoffeln  
und Blattsalat   22,80 

 
„ Schlemmersalat „ bunte Blattslalate in Balasamicomarinade  

mit Filets von Edelfischen    18,80 
 

Filet von der Gusentaler Seeforelle auf buntem Wintergemüse 

mit Rosmarinkartoffeln und Knoblauchrahm   22,80 

 
Rosa gegrilltes Filet vom heimischem Rind ( 25 dag ) mit  
Speckfisolen, Pfeffersauce und Wedges potatoes   34,- 

 
Ausgelöstes Wiener Backhenderl in der Kernpanade 

mit Reis und Erdäpfl - Endiviensalat    18,90 
 

Saftiges Perlhuhn in Rosmarinöl gebraten  
auf Risotto vom Dinkelreis und Wurzelgemüse   21,80 

 
 

Gitti`s Tagesempfehlungen erfahren Sie von  
Martina, Alex, Adam oder Dominic 

 
 
 
 
 

 
 



 

 

 
Unsere gutbürgerliche Küche 

 
 
 

Das echte Wienerschnitzel vom Kalbskaiserteil 
mit Reis, Kartoffeln und Salat  23,90 

 

Auch vom Schwein oder Pute möglich  16,90 
 

Gemischter Grillteller mit Pommes frites 
und buntem Röstgemüse17,90 

 

 Innviertler Knödelteller von Haschee, Speck und  
Grammel mit warmen Speckkraut   12,90 

 

Cordon bleu vom Schweinskaiserteil 
mit Reis, Kartoffeln und Salat    18,90 

 
Vegetarische Grüße aus unserer Küche 

 
Gebratene handg`wuzelte Erdäpflnudeln  
mit Wurzelgemüse und Sauerrahm  10,90 

 

Überbackene Kasnock`n mit Tiroler Bergkäse  
dazu Blattsalat   12,80  

 

Flaumige Spinatknöderl mit Frischkäsefülle auf würziger 
Tomatensauce mit Parmesan  10,90 

 

 

Gemischter Salat / Bunter Blattsalat oder 
Erdäpfl - Endiviensalat   4,00 

 

Ofenfrisches Gebäck von Resch & Frisch   1,80 
 



 

 

 
Nachtisch – Genuss am Schluss 

 
 

Palatschinken mit Marillen Marmelade gefüllt   5,90 
 

 

 

Eispalatschinke „Marktstub‚n“   7,50 
 

 

 

Flaumige Topfenpalatschinke  
auf Vanille - Eierlikörcreme   8,50 

 
 
 

Köstliche Nougatknödeln in Butterbröseln 
auf Fruchtröster   7,50 

 

 

 

„Affogato al caffe“   eine italienische Kleinigkeit   4,20 
( Espresso mit einer Kugel Vanilleeis ) 

 

 
 

„ Eisige Wintermärchen „ 
Heiße Liebe, Coupe Danmark oder Eiskaffee   6,90 

 
 


