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Kulinarisch in den Herbst

Ber uns dreht sich 1n dieser wunderschonen Zeit
vieles um den Luftenberger Kiirbis
und Eierschwammerl aus Liebenau.

31 Jahre Gasthaus ,,Marktstub "n“ - biirgt fiir Qualitit.

Genuss - Einkehr
weil *s Spall macht und schmeckt.

Der Genuss beginnt

Bunter Blattsalat steirisch mariniert
mit gebackenen Kiirbisscheiben 7,80

Carpaccio vom Rinderfilet mit Rucola,
eingelegte Fierschwamerl, Olivenél und Parmesan 12,50

Suppen - die Geliebte des Magens

Kiirbiscremesuppe mit Schwarzbrotknéderl und Kernol 4,20

Rindsuppe mit Frittaten
oder Leberknodel 3,60

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen,
die Allergien oder Unvertiglichkeiten auslésen kénnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bel unseren Servicemutarbeiterlnnen.

4222 St. Georgen/ Gusen, Linzer Strafle 2
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Fisch und vegetarische Gerichte

Gebratenes Filet von der Gusentaler Lachsforelle
auf geschmortem Kiirbis mit Erdipfln 21,50

Gebackenes Waldviertler Karpfenfilet
mit Erdipflsalat und Sauce Tatare 19,50

Gebackene Scheiben vom Butternulkiirbis
mut Sauce Tatare und Petersilerdipfln 10,50

Gerostete Eierschwammerl mit Ei dazu Erdipfin und Blattsalat
( auch mit Speck moghch) 18,90

FEierschwammerlsauce mit Semmelknodel 17,90

Knackfrische herbstliche Salate

Bunte Salatteller nmut gebackenen
oder gebratenen Hiihnerbruststreifen 12,90/ 10,90

Herbstlicher Blattsalat in Balsamicomarinade mit Gorgonzola,
Birnenspalten, Weintrauben, Niissen
und saftigen Proscuitto 12,90/ 10,90

Genuschter Salat oder bunter Blattsalat 3,60

Ofenfrisches Gebéck von Resch&Frisch 1,60
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Klassiker der Marktstub n Kiiche

Gekochte Edelteile vom Rindfleisch mit Semmelkren,
Wurzelgemiise und Erdipflschmarr°n 16,90

Saftiges Perlhuhn im Rosmarindl gebraten mut Kirschtomaten
auf cremigem Kiirbisrisotto 18,90

Innviertler Knédelteller von Haschee, Speck und
Grammeln mit warmem Speckkrautsalat 11,80

Altwiener Backfleisch von der Beiried mit Senf und Kren
mariniert knuspig gebacken dazu Braterdipfln 18,90

Das echte Wienerschnitzel vom Kalbskaiserteil
mit Reis, Kartofteln und Salat 20,80

Auch vom Schwein oder Pute méghch 16,90
Cordon bleu vom Schwein mit Reis, Erdipfin und Salat 17,90

» Hauspfandl ,
Rosa gebratene Medailllons vom Schwein in
Eierschwammerlsauce mit Kise iiberbacken dazu Spitzie

23,90

Gitti s Tagesempfehlungen erfahren Sie
von Martina, Alex, Adam oder Dominic

4222 St. Georgen/ Gusen, Linzer Strafle 2
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Nachtisch - Genuss am Schluss

2 Stk. Palatschinken mit Marillenmarmelade gefiillt 9,90
Eispalatschinke ,,Marktstub,n“ 7,50

Flaumige Nougatknédeln in Butterbroseln
auf Fruchtroster 7,50

FlaumigeTopfenknédel in Butterbroseln
auf Zwetschkenroster 7,90

FEisbecher im Herbst 6,90
HeiBe Liebe, Coupe Danmark, oder Fiskafiee

Zur Ihrer Nachspeise empfehle ich den kostlichen
Kaffee mut Fierlikor und Schlagobers 6,20

Es ist moglich, dass wir kurzftistig Anderungen
in unserer Speisenauswahl vornehmen.

Herzliche Griile IThre Wirtin Gitti Bohm

4222 81 Georgen/ Gusen, Linzer Strafle 2
Telefon 0723772619



