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Wir zerSPARGELn uns

Es wird nur erstklassiger heimischer Spargel

1n unsere Kiiche geliefert.
31 Jahre Gasthaus ,,Marktstub “n“ - biirgt fiir Qualitit.

Genuss - Einkehr
weil *s Spall macht und schmeckt.

Vorspeisen

Moarimertes Carpaccio vom Rind mit geschabterm Parmesan,
Rucola und Pimenkerne

Spargel in Vinaigrette mit saftigem Proscuitto

Suppen

Spargelcremesuppe mit Obershidubchen
Rindsuppe mit Frittaten oder Leberknédel

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen,
die Allergien oder Unvertiglichkeiten auslosen kénnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren ServicemitarbeiterInnen.

4222 81 Georgen/ Gusen, Linzer Strafle 2
Telefon 0723772619
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Knackfrische - Salat

Gordon bleu vom Spargel auf buntem Blattsalat
mit Sauce Tartare

Bunte Friihlingssalate mit gebackenen
oder gebratenen Hiihnerbruststreifen

wSchlemmersalat” bunte Blattsalate in Balsamicomarinade
mit gebratenen Filets von Edelfischen

Marinierter Rucola mit Filetblittchen vom Rind
und frischem Parmesan
Gemischter Salat / bunter Blattsalat
Ofenfrisches Gebick von Resch und frisch

Vegetarische Frihlingsgriile

Tortelli mit Spargelfiille auf gebratenem griinem Spargel
mit Parmesan und Kirschtomaten

Spargelrisotto von griinen und weillen Spargel mit Rucola,
Pinienkerne und Parmesan

Uberbackene Kasnock *n mit Blattsalat

Gitti * Tagesempfehlungen erfahren Sie
von Martina, Alex oder Adam

4222 St. Georgen/ Gusen, Linzer Strafle 2
& da

Telefon 07237/ 26 19



Friihlingsgriilfe

Ausgelostes Wiener Backhenderl!
mit Reis und Erdipfl - Gurkensalat

Gebratene Lachsforellenfilet aus dem Gusental
1n Mandelbutter gebraten
mut Petersilkartoffeln und Blattsalat

Saftiges Perlhuhn auf cremigem Spargelrisotto
mit Kirschtomaten Rucola und Parmesan

Rosa gebratenes Filet vom Schwein mit Solospargel
Sauce Hollandaise und Erdipfin

Gitt1 *s Wirtshauskuchl

Das echte Wienerschnitzel vom Kalbskaiserteil
mit Reis, Kartofteln und Salat

Auch vom Schwein oder Pute moglich

Gemuischter Grillteller mit buntem Rostgemtiise
und Pommes frites

Innviertler Knédelteller von Haschee, Speck und
Gramimel mit warmen Speckkrautsalat

Gordon bleu vom Schweinskaiserteil
mit Reis, Kartofteln und Salat

4222 St. Georgen/ Gusen, Linzer Strafle 2
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Telefon 07237/ 26 19
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Nachtisch - Genuss am Schluss

2 Stk. Palatschinken nut Marillen Marmelade gefiillt
FEispalatschinke ,, Marktstub,n“

Erfrischendes Ananas Tiramisu

Schokotarte mit Erdbeeren und Eierlikorparfart

Flaumige Nougatknédeln in Butterbroseln
auf Fruchtréster

» Friihlingseis im Glas ,,

Frische Erdbeeren mit Vanille und Erdbeereis
und Schlagobers

HeiBe Liebe, Coupe Danmark oder Eiskaffee

Zur Ihrer Nachspeise empfehle ich den kdstlichen
Kaftee mit Eierlikor und Schlagobers

Es kann sein, dass wir Anderungen im Angebot haben.
So, wie das Leben ist !

4222 81 Georgen/ Gusen, Linzer Strafle 2
Telefon 0723772619



