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Herzlich Willkommen
in der Wirtshaus Stub "n

Wir wiinschen allen Gasten eine schone Zeit ber uns.
Genuss - Einkehr

well s Spalf macht und schmeckt.
30 Jahre Gasthaus ,,Marktstub "n“ - biirgt fiir Qualitit.

Vorspeisen - der Genuss beginnt

Mariniertes Carpaccio vom Rind mit geschabtem Parmesan,
Rucola und Pimienkerne

Frische Feigen mit Gorgonzola iiberbacken
dazu saftiger Proscuitto und Toast

Wintersuppe - die Geliebte des Magens

Zwiebelsuppe mit Kisetoast
Rindsuppe mit Frittaten oder Leberknodel

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen,
die Allergien oder Unvertiglichkeiten auslésen konnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren ServicemitarbeiterInnen.

4222 81 Georgen/ Gusen, Linzer Strafle 2

Telefon 07237/ 26 19



Uns gehort das Schnitzerl

Cordon bleu vom Hiihnerfilet mit Schinken und Camembert
geftillt auf Reissockel mit Preiselbeeren

Altwiener Backfleisch von der Berried mit Senf und Kren
mariniert dazu Braterdipfin

Putenschnitzel mit Schinken, Ananas und Kise iiberbacken
dazu Mandelreis

Das echte Wienerschnitzel vom Kalbskaiserteil
mit Reis, Kartofteln und Salat

Auch vom Schwein oder Pute moglich

Gordon bleu vom Schweinskaiserteil
mit Rers, Kartofieln und Salat

Toskanisches Schnitzel von der Pute mit Proscuitto und
Mozzarella gefiillt in Kernpanade auf Reissockel

Ausgelostes Wiener Backhenderl mit Reis
und Erdipfl - Endiviensalat

Kostliches Piccata Milanese vom Kalb
auf Spaghetti und Tomatesauce

4222 St. Georgen/ Gusen, Linzer Strafle 2
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Telefon 07237/ 26 19
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Unsere gutbiirgerliche Kiiche

Gemnuischter Grillteller mit Pommes frites
und buntem Rostgemiise

Innviertler Knédelteller von Haschee, Speck und
Grammel mit warmen Speckkrautsalat

Rosa gegrilltes Filetsteak vom hermischem Rind (25 dag)
mit Pfeffersauce buntem Rostgemiise und Wedge potatoes

Zanderfilet in Mandelbutter gebraten auf geschmorten
Hokkaidokiirbis mit Topinamburpiiree

Vegetarische Griile aus unserer Kiiche

Linseneintof mit viel Gemiise und Semmelknodel

Flaumige Kaspressknodel mit Schwammerlsauce
von Edelpilzen ( Mosberger )

Krautflecker] mit Erdipf] - Endiviensalat

Gemischter Salat / Bunter Blattsalat

4222 St. Georgen/ Gusen, Linzer Strafle 2
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Telefon 07237/ 26 19
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Nachtisch - Genuss am Schluss

FEispalatschinke " Marktstub "n"

PowidIpofese und Powidltascherl in Butterbroseln auf
Zwetschkenroster und Zimtparfait

2 Stiick Palatschinken miut Marillenmarmelade

Kostlhiche Nougatknodeln in Butterbréseln
auf Fruchtroster

Gebackene Apfelradin mit Zimtzucker bestreut
dazu Vanillesauce

Zur Ihrer Nachspeise empfehle ich den kostlichen
Kaftee mit Eierlikor und Schlagobers

ylisbecher im Winter®
HeiBe Liebe, Coupe Danmark oder FEiskaffee

4222 81 Georgen/ Gusen, Linzer Strafle 2

Telefon 0723772619
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