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Das gibt *s im Herbst

Wir begriilen Sie herzlich zu unseren traditionellen
Wildwochen und wiinschen Ihnen guten Appetit .

Unser Wildbrett kommt ausschlieBlich aus Osterreich.

30 Jahre Gasthaus ,,Marktstub "n“ - biirgt fiir Qualitit.
Mit Liebe gekocht und mit Freude serviert.

Genuss - Einkehr
weil *s Spall macht und schmeckt.

Die Anpirscher

Gerducherte Bio - Entenbrust ( Fam. Derntl )
auf Waldofsalat

Gebratene Blunz *ntascherl auf mariniertem Raunacarpaccio
mit Wasabicreme

Rieslingbeuscherl vom Reh nach Mutters Rezept
mit Semmelknoderl!

Suppen - die Geliebte des Magens
Feine Wildcremesuppe mit Schwammerlknéderl

Kriftige Rindsuppe mit hausgemachten
Frttaten oder Leberknodel

Miihviertler Rahmsuppe mit Schwarzbrotwiirferl

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen,
die Allergien oder Unvertiglichkeiten auslésen kénnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bel unseren Servicemutarbeiterlnnen.

4222 81 Georgen/ Gusen, Linzer Strafle 2
Telefon 07237/ 2619
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Waidmanns Dank

Wildragout vom Rehschlogel mit Blaukraut
Semmelknddel, Mandelbéllchen und Weinapfel

Der klassische Wildbraten vom Hirschkalbsschlogel
1 Wurzelsauce mit Speckkohlsprossen und
Schwammerlknédel

Fasanenbrust im Speckmantel
auf Linsengemiise und Erdipflknodel

Rosa gebratenes Filet vom Hirschkalbsriicken
auf Selleriepiiree und Portwein - Kirschsauce

Rosa gebratener Rehriicken auf getriiffeltem Priree,
sautierten Steinpilzen und Wildsauce

Gebackenes Rehschnitzel in Kernpanade
mit Reis und Erdipf dazu Blattsalat

Ragout vom Wildschweinschlogl mit in Grappa eingelegten
Rosinen, Pinienkerne dazu Raunaknodel

» 1rilogie vom Reh ,,

Schnitzel mit Erdipflsalat, Filet auf Schwammerlsauce mit
Krokette und Ragout mit Schwammerlknédel

Portion Blaukraut

4222 St. Georgen/ Gusen, Linzer Strafle 2
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Telefon 07237/ 26 19



MARKT"" STUB’N
GAST \& HAUS

e
Brigitte Bohm

Unsere gutbiirgerlichen Schmankerl

Das echte Wienerschnitzel vom Kalbskaiserteil
mut Rers, Kartoffeln und Salat

Auch von Schwein oder Pute moglich

Cordon bleu vom Schweinskaiserteil
mit Reis, Kartofteln und Salat

Innviertler Knodelteller von Haschee, Speck und
Grammeln mit Speckkraut

Rosa gebratenes Filetsteak vom heimischem Rind ( 25 dag)
mit Speckfisolen, Pfeffersauce und wedges potatoes

Fisch und vegetarische Gerichte

Gusentaler Saiblingsfilet auf Krensauce mit
Kiirbispiiree und Raunawiirfer!

Mit Bergkise iiberbackene Kasnock *n dazu Blattsalat
Linseneintopf mit buntem Gemiise und Semmelknédel
Gebackene Scheiben vom ButternuBkiirbis
mut Sauce Tatare und Petersilerdipfin

Ofenfrisches Gebéck von Resch&Frisch
Gemischter Salat oder bunter Blattsalat

4222 81 Georgen/ Gusen, Linzer Strafle 2

Telefon 07237/ 26 19
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Nachtisch - Genuss am Schluss

FEispalatschinke " Marktstub "n"

PowidIpofese und Powidltascherl in Butterbroseln auf
Zwetschkenroster und Zimtparfait

2 Stiick Palatschinken miut Marillenmarmelade

Kosthiche Nougatknodeln in Butterbréoseln
auf Fruchtroster

Gebackene Apfelradin mit Zimtzucker bestreut
dazu Vanillesauce

Zur Ihrer Nachspeise empfehle ich den kdstlichen
Kaftee mit Eierlikor und Schlagobers

yEisbecher im Herbst®
HeiBe Liebe, Coupe Danmark oder FEiskaffee

4222 81 Georgen/ Gusen, Linzer Strafle 2

Telefon 0723772619



