
 

 

 
 
 

 
 

Liebe Gäste und Freunde der Marktstub`n 
 
 

Da ich leider einen Unfall mit dem Rad hatte und daher die 
Prellungen meiner Hände wieder abklingen müssen,  

kann ich diese Woche nicht für Euch kochen. 
 

Nächste Woche ab Mittwoch den 14. April 
bin ich hoffentlich wieder fit. 

 
Danke Euch für das Verständnis und  

ich wünsche Allen eine gute Zeit. 
 

Herzliche Grüße  
Eure Wirtin Gitti Böhm 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 

Mittagsmenü von 14.04. bis 16. 04. 2021 
 
 

Gedanken: Frühling ist die Musik der Natur. 
 
Mittwoch:  
 

     9,80 
 
Donnerstag:  
 

    9,80 
 
Freitag:  
 

     10,80 
 
         Diese Woche kochen wir für unsere Gäste am  
          Mittwoch, Donnerstag, Freitag und Sonntag  
                Wir freuen uns auf Ihre Bestellung.  
       Auf der 4. Seite seht Ihr, was es sonst noch gibt. 
 

Genuss – Einkehr 
weil`s Spaß macht und schmeckt. 

 
 

Deine Wirtin Gitti Böhm  
und das Marktstub`n Team 

 
 
 
 
 



 

 

 

Wirtshaus Tratsch  
zum Weitererzählen 

 
 

Liebe Gäste, 
 

Ihr Marktstub`n Team kocht !!! 
Gerne können Sie unsere Speisen  

bei uns von 11 Uhr 30 bis 13 Uhr 00 abholen  
und zu Hause genießen. 

 
Es wäre gut für uns, wenn Sie Ihr Gericht  

am Vortag unter der Nummer bestellen könnten oder  

bis 11 Uhr am Abholtag. 
 

0664 / 27 37 444 
 

Um die Umwelt zu schonen, bitte ich Sie 
Geschirr von zu Hause mitzunehmen. 

 

Gerne können sie auch bei uns 
wiederverwendbare Menüboxen  

zum Preis von 1,50 erhalten. 
 



 

 

 
Wirthausschmankerl zum Abholen und  

zu Hause genießen !! 
 
 

Bärlauchcremesuppe   3,80 
Kaspressknödelsuppe mit Gemüse  3,80 

 

Hauptspeisen: 
 

„ Unsere Sonntagsschmankerl „ 

In Rotwein und Gemüse geschmorte Lammstelze mit 
Erdäpflpüree und Speckfisolen   16,90 

 

Cordon bleu vom Weidelamm mit Ziegenkäse – 
Bärlauchfülle in Kernpanade mit Petersilerdäpfln  16,90 

 

Erdäpfl – Vogerlsalat steirisch mariniert mit gebackenen 
Hühnerbruststreifen   10,90 

 

Gebratenes Filet vom Gusentaler Seeforelle  
auf buntem Schmorgemüse    16,90 

 

8 Stk. Innviertler Knödelteller von Haschee, Speck und 
Grammel mit Speckkraut   10,80 

 

Gegrillte Karreerose mit Pfeffersauce,  
Speckfisolen und Braterdäpfln   14,90 

 

Wienerschnitzel oder Cordon bleu  
vom Schwein oder Pute 

mit Reis, Petersilkartoffeln und Salat  14,90 
 
 
 



 

 

Gebratene Bärlauchtascherl mit Schafkäse im Erdäpflteig 
auf buntem Schmorgemüse   10,80 

 


