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Kulinarisch in den Herbst

Ber uns dreht sich in dieser wunderschonen Zeit
vieles um das Schnitzel und den Friichten der Natur.

29 Jahre Gasthaus ,Marktstub *n* - biirgt fiir Qualitit.

Genuss - Einkehr
well *s Spall macht und schmeckt.

Was zum Anfangen

Vogerlisalat steirisch mariniert nut gebackenen Kiirbisscherben,
rotem Zwiebel und warmen Speckwiirferin

,» Duett vom Riucherfisch ,,
Forellenmus und Avokado, Lachstatar mit
eingelegter Ingwer dazu Weibrot

Biiftelmozzarella ,, Caprese ,,
In Balsamicomarinade mit frischem Basilikum

Suppen

Kiirbiscremesuppe nut Schwarzbrotknéderl und Kerndol
Rindsuppe mit Frittaten oder Leberknodel

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen,
die Allergien oder Unvertiglichkerten auslosen kénnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren ServicemitarbeiterInnen.

4222 St. Georgen/ Gusen, Linzer Strafle 2
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Fisch und vegetarische Gerichte

Gebratenes Filet von der Gusentaler Lachsforelle auf
Kiirbisrisotto mit Rucola, Kirschtomaten und Parmesan

Gebackenes Waldviertler Karpfenfilet
rmut Erdipfl - Vogerlsalat und Sauce Tatare

Gebackene Kiirbisscheiben
mut Sauce Tatare und Petersilerdipfin

Uberbackene Kasnock n mit wiirzigen Bergkise
dazu buntem Salat

Gebratene Erdipflnudeln mit Kiirbisstreifen
und Sauerrahm

Knackfrische herbstliche Salate

Bunte Salatteller mit gebackenen
oder gebratenen Hiihnerbruststreifen

LSchlemmersalat” bunte Blattsalate in Balsamicomarinade
mut gebratenen Filets von Edelfischen

Herbstlicher Blattsalat in Balsamicomarinade mit Gorgonzola,
Birnenspalten, Niissen und saftigen Proscuitto

Ofenfrisches Gebéck von Resch&Frisch
Gemischter Salat oder bunter Blattsalat

4222 81 Georgen/ Gusen, Linzer Strafle 2

Telefon 07237/ 26 19
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Klassiker der Marktstub *n Kiiche

Zarte Kalbsleber im Majoransaft! mit Jungzwiebel,
Speckstreifen, Apfelspalten und Erdipfipiiree

Gemischter Grillteller von Schwein, Rind und Pute mit buntem
Rostgemiise und Pommes frites

Innviertler Knédelteller von Haschee, Speck und
Grammeln mit warmem Speckkrautsalat

Ausgelostes Wiener Backhenderl
mit Reis und Erdipfl-Vogerlsalat

Alwiener Backfleisch von der Beiried mit Senf und Kren
mariniert knuspig gebacken dazu Braterdipfin

Bauern Cordon bleu vom Schwein mit herzhafter Fiille
dazu Braterdipfin

Das echte Wienerschnitzel vom Kalbskaiserteil
mit Reis, Kartofteln und Salat

Auch vom Schwein oder Pute moglich

Cordon bleu vom Hiihnerfilet mit
Schinken und Camembert gefiillt auf Reissockel

4222 St. Georgen/ Gusen, Linzer Strafle 2
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Nachtisch - Genuss am Schluss

Palatschinken mit Marillen Marmelade gefiillt
FEispalatschinke ,, Marktstub,n“

Flaumige Nougatknédeln in Butterbroseln
auf Fruchtroster

Flaumiges Mohnsouftle auf Vanillesauce
muit Hollerréster

Topfennockerl in Kokosflocken
auf Mangosauce

» Drel mal Schokolade ,,
Nougatknoderl, Souffle, Baileys - Schokoparfait

Eisbecher im Herbst
HeiBe Liebe, Coupe Danmark oder FEiskaffee

Zur Ihrer Nachspeise empfehle ich den késtlichen
Kaftee mit Eierlikor und Schlagobers

Es ist moqglich, dass wir aus organisatorischen Griinden
Anderungen vornehmen !!

4222 81 Georgen/ Gusen, Linzer Strafle 2
Telefon 0723772619



