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Den Sommer genielen

Ihre Zufriedenheit macht uns Freude.

29 Jahre Gasthaus ,Marktstub *n“ - biirgt fiir Qualitit.

Genuss - Einkehr
well *s Spall macht und schmeckt.

Was zum Anfangen

Carpaccio vom Rind mit Olivendl, Rucola,
Kirschtomaten, Pesto und geschabtem Parmesan

Hausgemachtes Zaziki mit
gegrilltern Gemiise dazu Knoblauchbrot

Carpaccio vom Kohlrabi in Zitronenmarinade
mit Riucherforellenmus

Suppen

Erdipflcremesuppe mit Eierschwammerl und Lauch
Rindsuppe mit Frittaten oder Leberknodel

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen,
die Allergien oder Unvertiglichkeiten auslosen kénnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren ServicemitarbeiterInnen.

4222 81 Georgen/ Gusen, Linzer Strafle 2
Telefon 0723772619
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Knackfrische - Salat

Bunte Friihlingssalate mit gebackenen
oder gebratenen Hiihnerbruststreifen

wSchlemmersalat” bunte Blattsalate in Balsamicomarinade
mit gebratenen Filets von Edelfischen

Gegrillte Lammstreifen und gebackenes Ziegenkisbillchen
auf frischen Spinatblittern in wiirziger Honig Senfiarinade

Marinierter Rucolasalat mit Filetblittchen vom Rind
und Parmesan bedeckt

Bunter Blattsalat
Ofenfrisches Gebick von Resch&Frisch
Knuspriges Knoblauchbrot

Vegetarische Sommersgriile

Gerostete Fierschwammerl mit oder
ohne Speck mit Fi dazu Erdipfin

Gebackene Champignons mit Sauce Tatar

Uberbackene Kasnock n mit wiirzigen Bergkiise
dazu buntem Salat

4222 St. Georgen/ Gusen, Linzer Strafle 2
& da

Telefon 07237/ 26 19
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Den Sommer schmecken

Rosa gebratenes Filet vom Schwein auf
Schwammerlsauce dazu flaumige Kaspressknédeln

und sautierte Eierschwammerl und Shiitake Pilze
( Pilze vom Mosberger )

Saftiges Perlhuhn in Rosmarindél gebraten
auf cremigem Risoot von Eierschwammerl

Gusentaler Saiblingsfilet in Mandelbutter gebraten mit
Petersilerdipfln und buntem Salat

29 dag Steak vom heimischem Rind an buntem Rostgemiise

mut Pleffersauce und Wedges potatoes
Ladysteak

Toskanisches Schnitzel von der Pute mit Proscuitto
und Mozzarella gefiillt in Kernpanade auf Reissockel

Unsere gutbiirgerliche Kiiche
Das echte Wienerschnitzel vom Kalbskaiserteil
mit Reis, Kartofteln und Salat
Auch vom Schwein oder Pute moglich

Innviertler Knédelteller von Haschee, Speck und
Grammel nut warmen Speckkrautsalat

Gordon bleu vom Schweinskaiserteil
mit Reis, Kartofteln und Salat

4222 81 Georgen/ Gusen, Linzer Strafle 2

Telefon 07237/ 26 19



‘ STUB’N
GAST \& HAUS

~a_  E_
Brigitte Bohm

Nachtisch - Genuss am Schluss

Palatschinken mit Marillen Marmelade gefiillt
Fispalatschinke ,, Marktstub,n“

Flaumige Nougatknédeln in Butterbroseln
auf Fruchtréster

Kostliche Himbeertaler in Mohnbroseln mit Vanilleers

Frische Erdbeeren nach Threr Wahl
(Joghurt, Eis oder Schlagobers )

Schokoladensoufile mit Eierlikorparfait
und marinierten Erdbeeren

Friihlingseis
HeiBe Liebe, Coupe Danmark oder Eiskaffee

Zur Ihrer Nachspeise empfehle ich den kdstlichen
Kaftee mit Eierlikor und Schlagobers

Es ist moglich, dass wir aus organisatorischen Grinden,
Anderungen vornehmen !!

4222 81 Georgen/ Gusen, Linzer Strafle 2
Telefon 0723772619



