‘ STUB’N
GAST \& HAUS

~a_  E_
Brigitte Bohm

Winterzeit ist Wirtshauszeit

FEin herzliches Grif8 Gott.
Wir wiinschen allen Gésten eine schone Zeit ber uns.

28 Jahre Gasthaus ,Marktstub *n* - biirgt fiir Qualitit.
Genuss - Einkehr
weil *s Spall macht und schmeckt.

Was zum Anfangen

Winterlicher Blattsalat sterrisch mariniert mit, Pinienkerne
gegrilltem Ziegenfrischkise im Speckmantel und Raunawiirfer!

Frische Feigen mit Blauschimmelkise gratimert
dazu Proscuitto und Weilbrot

Wintersupp ‘n - die Geliebte des Magens

Zwiebelsuppe mit Kisecrouton
Rindsuppe mit Frittaten oder Leberknédel
Miihviertler Rahmsuppe mit Erdipfln und Schwarzbotwiirfer!

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen,
die Allergien oder Unvertiglichkeiten auslésen kénnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren ServicemitarbeiterInnen.

4222 St. Georgen/ Gusen, Linzer Strafle 2
& da

Telefon 07237/ 26 19



Unsere Wirtshaus Schmankerl

Gerostete Schweinsleber im Majoransaftl
mut Reis und Speckchips

Gekochtes Rindfleisch mit Semmelkren,
Erdipflschmarr " n und Wurzelgemiise

Gebratenes Zanderfilet auf Krensauce
mit Karottenpiiree und Raunawiirferl

Bauern Cordon bleu vom Schwein
mit herzhafter Fiille dazu Braterdipfin

29 dag medium gegrilltes Filet vom hermischem Rind mit
Pfeflersauce, Braterdipfln und Speckfisolen
Ladysteak
Bunter winterlicher Salatteller mit gebratenen
oder gebackenen Hiihnerbruststreifen

Gemischter Salat / Bunter Blattsalat

4222 81 Georgen/ Gusen, Linzer Strafle 2
Telefon 0723772619
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Unsere gutbiirgerliche Kiiche

Das echte Wienerschnitzel vom Kalbskaiserteil
mit Reis, Kartofteln und Salat

Auch vom Schwein oder Pute moglich
Gemischter Grillteller mit Pommes frites und Salat

Innviertler Knédelteller von Haschee, Speck und
Grammel mit warmen Speckkrautsalat

Gordon bleu vom Schweinskaiserteil
mit Rers, Kartofieln und Salat

Vegetarische Griile aus unserer Kiiche

Indisches Curry nut Ingwer, Gemiise und Reis

Triiffeltascherl und gebratenen Austernpilzen vom Mosberger
mit Rucola und Parmesan

Uberbackene Kasnock *n mit Tiroler Bergkise
dazu Blattsalat

Gebackene Champignon und Bio Austernpilze ( Mosberger )
mit Sauce Tatar

4222 St. Georgen/ Gusen, Linzer Strafle 2
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Nachtisch - Genuss am Schluss

Palatschinken mit Marillenmarmelade
FEispalatschinke " Marktstub “n

Kostliche Nougatknodel
in Butterbroseln auf Fruchtmus

Gebackene Apfelradl " n mit Zimtzucker
und Vanillesauce

Flaumiges Schokoladensouftle
mit Eierlikoreis

» Fisige Wintermdirchen ,,

HeiBe Liebe, Coupe Danmark oder Eiskaffee

Zur Ihrer Nachspeise empfehle ich den kostlichen
Kaftee mit Eierlikor und Schlagobers

Vorarlberger Bergkise mit Feigensenf, Weintrauben
Apfelspalten und Schwarzbrotchips

Ofenfrisches Gebick vom Resch & Frisch

Es ist moglich, dass wir aus organisatorischen Grinden,
Anderungen vornehmen !!
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