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Genusseinkehr zur Weithnachtszeit

In der Marktstub *n duftet es nach Christkind.
Wir wiinschen allen Gisten eine schone Zeit ber uns.

28 Jahre Gasthaus ,,Marktstub *n“ - biirgt fiir Qualitit.
Genuss - Einkehr
well s Spalf macht und schmeckt.

Vorspeisen - der Genuss beginnt

Tatar vomm Riucherlachs mit eingelegter Ingwer,
Dillrahm und Weibrot

Winterlicher Blattsalat steirisch mariniert mit
gegrilltem Ziegenfrischkise im Speckmantel und Raunawiirfer/

Trilogie von Bio Austernpilzen ( Moosberger )
In Olivendl gebraten, gebacken und Weibrot mit Bruschetta

Suppen - Wirme von Innen

FErdipflcremesuppe mit Wintergemiise
Karotten - Ingwercremesuppe mit gegrillter Garnele
Rindsuppe mit Frittaten oder Leberknédel

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen,
die Allergien oder Unvertiglichkeiten auslosen kénnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren ServicemitarbeiterInnen.

4222 81 Georgen/ Gusen, Linzer Strafle 2

Telefon 07237/ 26 19



Unsere Wethnachtsschmanker/

In Rotwein und Wurzelgemiise geschmorte Lammstelze mit
Speckfisolen und Erdipfipiiree

» Hauspfandl ,,

Rosa gebratene Medaillons vom Schwein in Schwammerlsauce
mit Kise tiberbacken dazu Kriuterspitzle

Medrium gegrilltes Filetsteak vom heimischen Rind
an Rotweinscharlotten und Pastinakenpiiree

Altwiener Backfleisch von der Beiried mit Senf und
Kren mariniert dazu Bratkartofteln

Gekochtes Rindfleisch mit Semmelkren,
Erdipflschmarr°n und Wurzelgemiise

Gusentaler Saiblingsfilet in Mandlbutter gebraten mit
Petersilkartoffeln und Blattsalat

Gebackenes Waldviertler Karpfenfilet
mit Erdipfl - Vogerlsalat und Sauce Tatar

4222 St. Georgen/ Gusen, Linzer Strafle 2
& da

Telefon 07237/ 26 19



Unsere gutbiirgeriliche Kiiche

Das echte Wienerschnitzel vom Kalbskaiserteil
mut Reis, Kartoffeln und Salat

Auch vom Schwein oder Pute moglich
Gemischter Grillteller mit Pommes frites und Salat

Innviertler Knodelteller von Haschee, Speck und
Grammeln mit warmem Speckkrautsalat

Cordon bleu vom Schweinskaiserteil
mit Reis, Kartoffeln und Salat

Vegetarische Griile aus unserer Kiiche
Indisches Curry nut Ingwer, Gemiise und Reis

Triifleltascherl und gebratenen Austernpilzen vom Moosberger
mit Rucola und Parmesan

Uberbackene Kasnock *n mit Tiroler Bergkise
dazu Blattsalat

Gebratene Linsenlaibchen mit Gemiise
an Karotten - Ingersauce und Pastinakenpiiree

Gemischter Salat / Bunter Blattsalat

4222 St. Georgen/ Gusen, Linzer Strafle 2
& da

Telefon 07237/ 26 19
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Nachtisch - Genuss am Schluss

Palatschinken mit Marillenmarmelade
FEispalatschinke " Marktstub "n

Kostliche Nougatknodel
in Butterbroseln auf Fruchtmus

Gebackene Apfelradl " n mit Zimtzucker
und Vanillesauce

Flaumiges Schokoladensouffle
mit Fierlikoreis

» Fisige Wintermdirchen ,,

HeiBe Liebe, Coupe Danmark oder FEiskaffee

Zur Ihrer Nachspeise empfehle ich den kostlichen
Kaftee mit Eierlikor und Schlagobers

Vorarlberger Bergkise mit Feigensenf, Weintrauben
Apfelspalten und Schwarzbrotchips

Ofenfrisches Gebéack vom Resch & Frisch

Es ist moqglich, dass wir aus organisatorischen Grinden,
Anderungen vorgenehmen !!

4222 St. Georgen/ Gusen, Linzer Strafle 2
& da

Telefon 07237/ 26 19



