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Das gibt *s im Herbst

Wir begriilen Sie herzlich zu unseren traditionellen
Wildwochen und wiinschen Ihnen guten Appetit .

Unser Wildbrett kommt ausschlieBlich aus Osterreich.

28 Jahre Gasthaus ,,Marktstub "n“ - biirgt fiir Qualitit.
Mit Liebe gekocht und mit Freude serviert.
Genuss - Einkehr
well *s Spalf macht und schmeckt

Die Anpirscher

Zart gerauchertes Filet von der Gusentaler Goldforelle
mit Raunamus und Weibrot

Hirschrohschinken mit Vogerlsalat, eingelegten
Eierschwammerl und Dirndlafpel, dazu Weibrot

Rieslingbeuscherl vom Reh nach Mutters Rezept
mit Semmelknédel

Suppen - die Geliebte des Magens
Feine Wildcremesuppe mit Schwammerlknéderl

Kriftige Rindsuppe mit hausgemachten
Frttaten oder Leberknodel

Knoblauchcremesuppe mit Weibrotcroutons

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen,
die Allergien oder Unvertiglichkeiten auslésen konnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren ServicemitarbeiterInnen.

4222 81 Georgen/ Gusen, Linzer Strafle 2
Telefon 07237/ 2619
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Waidmanns Dank

Wildragout vom Rehschlogel mit Blaukraut
Semmelknodel, Kroketten und fruchtiger Garmutur

Duett vom Hirsch
Rosa gebratenes Filet vom Hirschkalbsriicken und
Hirschbraten auf Wacholdersauce

mit Kohlsprossen und Selleriepiiree

Rosa gebratene Wildentenbrust im Majoransaftl
mit Linsengemiise und Erdipflknodel

Fasanenbrust im Speckmantel auf Hokkaidokiirbis
und Erdipflnudeln

Rosa gebratener Rehriicken an Wildsauce
mit Schwammerlknodel und Wurzelgemiise

Gebackenes Allerlel vom Reh - Schnitzel und Cordon bleu
mit Schwammerl-Speckfiille in der Kiirbiskernpanade mit

Erdipfl - Vogerlsalat steirisch mariniert
Im Wurzelgemiise geschmorter Wildschweinbraten mit
Semmelknodel und Blaukraut

Portion Blaukraut

4222 St. Georgen/ Gusen, Linzer Strafle 2
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Unsere gutbiirgerlichen Schmankerl

25 dag heimisches Rinderfilet mit Speckfisolen,
Preflfersauce und Bratkartoffeln / Ladysteak

Das echte Wienerschnitzel vom Kalbskaiserteil
mut Reis, Kartoffeln und Salat

Auch vom Schwein oder Pute moglich
Gemischter Grillteller mit Pormmes frites und Salat

Innviertler Knédelteller von Haschee, Speck und
Grammeln mit warmem Speckkrautsalat

Cordon bleu vom Schweinskaiserteil
mit Reis, Kartofteln und Salat

Fisch und vegetarische Gerichte

Gusentaler Lachsforellenfilet auf herbstlichem
Gemiisebett und Erdipfin

Uberbackene Kasnock *n mit Tiroler Bergkise
dazu bunter Blattsalat

Linseneintopf mit buntem Gemiise und Semmelknédel

Gemischter Salat oder bunter Blattsalat

4222 St. Georgen/ Gusen, Linzer Strafle 2
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Nachtisch - Genuss am Schluss

Palatschinken mit Marillenmarmelade
FEispalatschinke " Marktstub "n

Kostliche Nougatknodel
in Butterbroseln auf Fruchtmus

Flaumiges Mohnsouffle mit Kiirbismus
Apfeltarte auf Mus mit Birnenparfait

Vorarlberger Bergkise mit Feigensenf, Weintrauben
Apfelspalten und Schwarzbrotchips

, Lisbecher im Herbst ,,
HeiBe Liebe, Eiskaffee, Coupe Danmark

Zur Ihrer Nachspeise empfehle ich den kostlichen
Kaftee mit Eierlikor und Schlagobers

Ofenfrisches Gebéck vom Resch & Frisch

4222 81 Georgen/ Gusen, Linzer Strafle 2
Telefon 0723772619



