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Genusseinkehr im Advent

In der Marktstub *n duftet es nach Christkind.
Wir wiinschen allen Gisten eine schone Zeit ber uns.

27 Jahre Gasthaus ,,Marktstub *n“ - biirgt fiir Qualitit.

Vorspeisen - der Genuss beginnt

Flaumiges Mus von der geriducherten Forelle
mit allem was dazu gehort

Handgeschnittenes Beef Tatar vom heimischem
Rind mit steirischem Riihrei dazu getoastetes
Weilbrot und Butter

Gebratene Erdipfltascherl mit

ChiliBlunz nfiille auf Raunacarpaccio
mit Vogerlsalat und Wasabischaum

Suppen - unsere Aufwirmer

Winterliche Erdipflcremesuppe mit Wurzelgemiise
Selleriecremesuppe mut Zimtapfel und Walniissen
Rindsuppe mit Frittaten oder Leberknédel

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen,
die Allergien oder Unvertiglichkeiten auslésen kénnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bel unseren Servicemutarbeiterlnnen.
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Unsere Wethnachtsschmanker/

Gebackenes Waldviertler Karpfenfilet
mit Endivien - Erdipflsalat und Sauce Tartare

Gusentaler Seesaiblingsfilet in Knoblauchbutter gebraten auf
buntem winterlichem Gemiise - Erdipfigrostl

» Schwein gehabt ,,
Rosa gebratene Medaillons in Creme von Winterpilzen und
1n Wurzelgemiise geschmorte Schweinsbackerl
dazu Erdipfipiiree

29 dag heimusches Filet vom Rind rosa gebraten
dazu Pfeflersauce, Bratkartoffeln und Speckfisolen
Ladysteak

Bauern Cordon bleu vom Schwein mit wiirziger Fiille

dazu Bratkartoffeln

Ausgelostes Wiener Backhenderl
auf Reissockel mit Erdipfl - Vogerlsalat

Orientalisch gewiirztes Ragout vom Lammschlog!
mit Gemiisecouscous
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Unsere gutbiirgerliche Kiiche

Das echte Wienerschnitzel vom Kalbskaiserteil
muit Reis, Kartoffeln und Salat

Auch vom Schwein oder Pute moglich
Gemischter Grillteller mit Pommes frites und Salat

Innviertler Knédelteller von Haschee, Speck und
Grammeln mit warmem Speckkrautsalat

Cordon bleu vom Schweinskaiserteil
mit Reis, Kartofteln und Salat

Herzhaftes Wirtshausgulasch mit
Semmelknodel und Erdipfin

Vegetarische Griille aus unserer Kiiche

Currygemiise mit Cocosmilch und Chili dazu Reis

Gebratene handgewuzelte Erdipfinudeln
mit Wurzelgemiise und Sauerrahm

Triiffeltortellini mit sautierten Winterpilzen,
Kirschtomaten, Rucola und Parmesan

Gemischter Salat / Bunter Blattsalat

4222 St. Georgen/ Gusen, Linzer Strafle 2
& da

Telefon 07237/ 26 19



‘ STUB’N
GAST \& HAUS

- -

Brigitte Bohm

Nachtisch - Genuss am Schluss

FEispalatschinke " Marktstub “n"
Birnentarte mit WalnuBparfait und Zwetschkenmus
2 Stiick Palatschinken mit Marillenmarmelade

Flaumiges Mohnsouflee nut Vanillesauce
und Hollerroster

Kostliche Nougatknodeln in Butterbroseln
auf Fruchtroster

Zur Ihrer Nachspeise empfehle ich den kdstlichen
Kaftee mit Eierlikor und Schlagobers

yEisbecher im Winter®
HeiBe Liebe, Coupe Danmark oder Eiskaffee

Ofenftrisches Gebéack von Resch & Frisch

4222 81 Georgen/ Gusen, Linzer Strafle 2
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