
VORSPEISEN 
 

Roastbeef mit Spargel, Kräuter Vinaigrette und Wachtelei  16,80 
                             C M O 

Sandwich von der gebeizten Lachsforelle mit Dill- Senfsauce, Gurke 16,20 
                   A C D G M O 

 
SUPPEN 

 
Kräftige Rindsuppe mit Frittaten        5,40 

  A C G L 

Spargelcremesuppe mit Spargelspitzen        6,80 
                           A G L O 

Kokos- Curry Schaumsuppe mit Shrimps       7,20 
     A B G L O 

 

SALATE 

 
Vogerlsalat mit knusprigem Speck- Kartoffelgröstl    14,60 
                             H M O 

Steirischer Backhendlsalat       15,40 
mit Kernöl und gerösteten Kürbiskernen            A C G H M O 

Blattsalatvariation mit gebratenen Lachsforellen Filets   17,60 
                       A D H M O 

Gemischter Salat oder bunte Blattsalatschüssel      5,40 
      M O 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 



HAUPTSPEISEN 
 

Rosa gebratene Beiried Schnitte mit Zwiebelsauce, Röstzwiebeln, 29,60 
Speckbohnen und knusprigen heurigen Kartoffeln               A G L M O 

Rosa gebratenes Schweinsfilet im Speckmantel    18,40 
auf Spargel Risotto mit Spargel              C G H L M O 

Solospargel mit Roastbeef, Sauce Choron      18,80 
und heurigen Kartoffeln                                A C H M O 

Spargel „Cordon Bleu“ mit heurigen Kartoffeln, Schnittlauchsauce 17,60 
und Salatbouquet                 A C G L M O 

Zweierlei vom Kalb – Butterschnitzel und Kalbsrücken   24,60 
mit Kartoffel- Oliven Stampf und Karfiol             A G H L M O 

Geschmorte Lammstelze mit Gremolata, Ratatouille   19,90 
und Rosmarin Kartoffeln                   A G L M O 

Wiener Schnitzel mit Petersilienkartoffeln und Preiselbeeren       A C G 

 -vom Kalbsrücken        25,80 
 -von der Pute        15,60 
 
 

FISCH 
 
Saibling „Müllerin“ mit Petersilienkartoffeln und Blattsalat  27,60 
                A C D G L M O 

Gebratene Lachsforellen Filets auf Spargel Risotto   23,70 
mit Spargelstücken                    A D G L O 

Gegrillte Riesengarnelen in Knoblauch- Kräuteröl    33,60 
mit Blattsalatbouquet und Ciabatta           A B C G L M O 

 
 
 
 
 
 
 



VEGETARISCH / PASTA 
 
Spargel Risotto mit Spargelstücken und Parmesan    15,90 
                        A C G L O 

Caponata – sizilianischer Gemüseeintopf mit Pinienkernen und Rosinen 14,70 
knusprige heurige Kartoffeln                 A G H M O 

Gebackener Karfiol mit Schnittlauchdip und Blattsalatbouquet  14,60 
                      A C G H O 

 
 

KINDERGERICHTE 
 
Kinderwiener von der Pute mit Pommes und Ketchup      7,80 
                A C G 

Fischstäbchen mit Pommes und Ketchup       7,80 
                           A C D G 

 
 

DESSERT & KÄSE 
 

Tiramisu mit Erdbeer– Minze Salat        7,80 
                           A C G O 

Eierlikör Creme mit Sauerkirschen und Eierlikör Espuma     7,80 
                               C G O 

Palatschinken mit Marillen- oder Preiselbeermarmelade     6,80 
                              A C G 

Eis Palatschinke mit Vanilleeis, Schokosauce und Schlagobers    7,90 
                            A C G H 

Käsevariation mit Nüssen        11,40 
                    G H 

 
Ofenfrisches Gebäck vom Meister des Handgebäcks     1,80 
Bäckerei Brandl, Linz           A,C,G 

Portion Ketchup / Senf / Mayo         0,40 
Portion Preiselbeeren          0,90 

 
 
 


