
VORSPEISEN 
 

Knusprige Blunzen Tascherl auf Bierrettich mit Radieschen  13,80 
                      A C G M O 

Räucherforellenfilet mit Kartoffelkäse und Jungzwiebeln   15,40 
                          D G M O 

Beef Tartar mit Toastbrot und Butter      17,90 
                      A C G M O 

 
SUPPEN 

 
Kräftige Rindsuppe mit Frittaten oder Milzschnitten     5,40 

  A C G L 

Karotten- Orangensuppe          5,90 
                           A G L O 

Bärlauch Cremesuppe mit Croutons        5,90 
     A C G L O 

 

SALATE 

 
Vogerlsalat mit knusprigem Speck- Kartoffelgröstl    14,60 
                             H M O 

Steirischer Backhendlsalat       15,40 
mit Kernöl und gerösteten Kürbiskernen            A C G H M O 

Blattsalatvariation mit gebratenen Saiblings Filets    17,60 
                       A D H M O 

Steak Salat mit Speck, Cocktailsauce und Toastbrot   21,20 
                   A C G H M O 

Gemischter Salat oder bunte Blattsalatschüssel      5,40 
      M O 

 
 
 
 
 
 
 
 



HAUPTSPEISEN 
 

Filetstak vom Rind mit Trüffelschaum , Rotweinschalotten  35,90 
und Kartoffelgratin                   A G L M O 

Rosa gebratenes Schweinsfilet im Speckmantel    18,40 
mit Bärlauch Gnocchi und Karottengemüse                G H L M O 

„Schloss Traun Teller“ – Schweinsbraten, Leberschädl,   18,80 
Grammelknödel mit Frühkrautsalat und Semmelknödel                        A C G H M O 

Geschmorte Kalbsvögerl mit Champignon- Kapernsauce   17,60 
und Basmatireis                 A C G L M O 

Gegrillte Barbarie Entenbrust mit karamellisiertem Frühkraut  22,60 
und Basmatireis                        H L M O 

Geschmorte Lammstelze mit Tomaten Polenta    19,90 
und Jungzwiebeln                    A G L M O 

Cordon Bleu von der Pute mit Bärlauch, Schinken und Käse gefüllt, 18,50 
mit Petersilienkartoffeln und Preiselbeeren                A C G M O 

Wiener Schnitzel mit Petersilienkartoffeln und Preiselbeeren       A C G 

 -vom Kalbsrücken        25,80 
 -von der Pute        15,60 
 
 

FISCH 
 
Calamari- Rotwein Eintopf mit Oliven und Knoblauchbrot   20,60 
                A C D G L M O 

Gebratene Saiblings Filets auf cremigen Bärlauch Gnocchi  26,70 
                       A D G L O 

Gegrillte Riesengarnelen in Knoblauch- Kräuteröl    33,60 
mit Blattsalatbouquet und Ciabatta           A B C G L M O 

 
 
 
 
 



VEGETARISCH / PASTA 
 
Bärlauch Nocken mit brauner Butter und Parmesan    13,90 
                        A C G L O 

Cremige Gnocchi mit Bärlauch und Pinienkernen    15,80 
                      A G H M O 

Kartoffelgratin mit Räucherlachs und Trüffelschaum   16,60 
                      A D G H O 

 
 

KINDERGERICHTE 
 
Kinderwiener von der Pute mit Pommes und Ketchup      7,80 
                A C G 

Fischstäbchen mit Pommes und Ketchup       7,80 
                           A C D G 

 
 

DESSERT & KÄSE 
 

Topfenkrapferl auf Rhabarber Ragout        7,80 
                           A C G O 

Holunderblüten Parfait mit Erdbeeren        7,80 
                           C G H O 

Schokolade Tarte mit Apfel Chutney und Espresso Creme     7,80 
                        A C G H O 

Palatschinken mit Marillen- oder Preiselbeermarmelade     6,80 
                              A C G 

Eis Palatschinke mit Vanilleeis, Schokosauce und Schlagobers    7,90 
                            A C G H 

Käsevariation mit Nüssen        11,40 
                    G H 

 
Ofenfrisches Gebäck vom Meister des Handgebäcks     1,80 
Bäckerei Brandl, Linz           A,C,G 

Portion Ketchup / Senf / Mayo         0,40 
Portion Preiselbeeren          0,90 

 
 


