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Hausgemachte Pizza 32cm

ﬂlar ila:;

8.20,-
Tomaten und Mozzarella

ﬂ’ Samone 1z 10. 80-

mh omaten, Mozzarclla, Lachs, Zwicbel, Kapern & Knoblauch

ospizza.: 10.60,-

[
)
mit oma?e'n. Mozzarella und Gyrosfleisch vom Huhn
9- 40,'

04_ YVeswvio

mit Tomaten, Mozzarella, Sardellen, Kapern & Oliven

05 _me‘ﬂl'dulw 17

ten, Mozzarella und Schinken

9- ,0"
0 adini 17 11.40,-
mit Tomaten, Mozzarella, Salaml, Speck, Zwiebel, Champignon
Schafskdse und scharfen Pfeferoni
JTumm.r 9.80,-
mit u!mtemﬂozzaretla, Thunfisch, mit Zwiebeln
1! Tm L 9 80"
mit Tomaten, Mozzarclla, Salami, Paprika & Zwiebeln
"
991] ”m 17 scharf - 10.60,-
omltmuouuclla. Salami, rote Bohnen, Mais & Zwicheln
817 - 10.80,-
Mifwﬁbmrella, Schinken, Salami & Chqmpignons
1| Olivia:: 9.90,-
mit Tomaten, Monuah. Schinken, Ghlmp!gm:n. Spinat, Knoblauch
4 ?ﬂw‘aﬂu 9.90,-
m 'i ‘omaten, Mozzarella, Schinken, Ananas
l_Salaml 17 9.50,-
&l mit Tomaten, Mozzarella, Salami
'I . 9.80,-

m 17 scharf
-- t- paten, Moxzarclla, Salami, Pfefferoni, Oliven

ﬂbud Casas:

omatcn. Mozzarella, Salami, Artischoeken, Ei, Schinken

16 "ﬂl‘lmlﬂl 1247 12.5 0,-

P mit Tomaten, Mozzarella, Meeresfriichte, Knoblauch

”.20"

&, Salami, Champignons, Spltuﬁgpuk & Ei

aitro Staplonlu 10.20,-
omhtlm Mozzarella, Schinken, Champignons, Oliven, Artischocken
&P"‘d&ﬂ 1,7

en, Mozzarclla, Salami, Zwicbel, Champignons, Plefferoni & Oliven

2 T]?anammu 9.80,-
mit o

maten, Mozzarella und versch. Gemise
12.20,-

12' ﬂm Cﬂmr.?

mit Tomaten, N( izzarella, Rohschinken, Ruccola, Parmesan

22 | Catione 11.60,-

mvﬂh Schinken, Champignon und Spinat

11.20,-

sck, Zwiebeln, Pfefferoni & Mais

11.80,-

, Schafkise, scharfe Pfefferoni

10.50!'

10.80,-

‘_C
Insalate - Salate ‘

42 | Gemischter Salaf 5.0 4.80,-

Gemischter Salat ;
43 | Hirtensalat 75,10 10.30

marinierter Schafskise, mit Gurken undTomatenwirfel,rote Zwidbel

44| Backhendlsalat 7510 11.10,:

ausgeldstes Hendl auf Wiener Art mit Kartoffel-Rucolasalat

45| Salat Ciroseszss.0 13.90,

Garnelen in Sesamkruste auf gemischtem Salat

46 | Insalata " leuchtfener” szs.01 12.90,

Angebratene Lachsstreifen auf groBem gemischten Salat

47 | Sommersalat 1571

Gemischter Salat mit Putenfiletstreifen und Kﬂrbiskernpanade

48| Salat Comboo 5.0 12.30,

Schweinsfiletspitzen mit Champignon, Zwiebel, Speck
auf gemischtem Salat

Al Forno-Aus dem Ofen l
50 lﬂim all Fornoszs10 ’0.80.

Im Ofen mit Mozzarella (berbacken
11.80,

51| Gnochi all Forno 1.5z,

In Curysauce, Champlignon, Putenfiletstreifen &
mit Mozzarella dberbacken

52 | Tortellini iiberbacken s 14.80,-

In felner Safransauce, mit Shrimps & Mozzarella Gberbacken

Broccoli-Kartoffelgratinsz.9.10
Im Ofen mit Mozarela (iberbacken
5‘1 -fartoffelgratiniszsio

In Hackfleischsauce mit Mozzarella Gberbacken ’0 80

Lampadini Stadl Paura #lampadini
Wir kochen mit frischen Zutaten,

handwerkiichem Kénnen, neuen Ideen und viel Sorg-
falt. Weil wir Wert auf Salsonalltit legen, &ndert sich

die Karte regeimiiig
- @s lohnt sich also, iImmer wieder hier

vorbeizuschauen. Von hausgemachten Pizzen, Pasta |
und Traditionellen Gerichten findet man auch Fisch und |
Meeresfriichte die tigiich frisch angeliefert werden.

Lampadini ist ein liebevoll gefilhrtes

Restaurant mit einer groBen Auswahl von Gerichten fir ' A

jeden Geschmack. Als

Famillenunternehmen legen wir Wert auf eine herziiche &
Beziehung zu unseren Kunden. Persénliche Aufmerk-

samkeit und guter Service gehdren fiir uns dazu.

Erieben Sie bel uns aus erster Hand, was wir lieben:

Gutes Essen und gute Gesellschaft.
Beides tellen wir gern.

Lassen Sie sich bezaubern von unseren Spezialititen

und dem einzigartigen
Ambiente wir freuen uns schon auf
euren Besuch und versprechen
genussvolle Stunden.

Reservierungen unter 07245/20093

kieine Pis1a 28cm 110€ wenlger  Bagychen Sie uns unter www.lampadini.at
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< ' "j Traditionelle Spezialitdten
Pesce - Fische : 131 | Wiener Schnitzet Pate 12.80(Schuweln 12,40 132
| i l mit Pommes
{ {ll A hesmischai, Lache wnd eeresinchtens il B 192| Dauern Cordon Slcws: g5.8¢.
Ul 2] Catamari Frittivise TR

Al anne -
& | Tintenfisch gebacken mit Salatgarnitur mit Speck, Zwieb?n, Charmpianbd s Morzaréts ’5.80.
B i "8 ; ane 1 P‘ ' tiberbacken dazu Kartoffel

“' Tlnter!ﬁsch mariniert im Ofen Oberbacken i ,8’ 'm"d Medaillons .57 , 6- 50-'

. Schwelnsfiletmedaillons mit Speckmantel an

I ” 114 ' Frische Miesmuschelnzsiony Gorgonzolasauce dazu Wedges
in feiner Tomatensauce oder WelBweinsauce i ,35 SWl ?fm 18,7 's. 50’_

Schweinsfiletmedaillons Im Speckmantel mit
Waldpilzsauce dazu Wedges

Schweinefiletstreifen an mediterranem

r 2 ! Sweet-Chilli-Gemse und gebackenen Schupfnudeln
gi! .8; flcischsauce s  vatag I 9.90'- '371 gruuaur’ '5.60,'

zart gebratene FleischstOcke mit Pommes und Cocktailsauce

82|8p Carbonaras: 11.30,- 38 | Putenmedaillons "Torine” 15 15.20,- ]

auf italienische Art, mit Speck, Ei, Parmesan an zarter Amarettosauce dazu Wedges und Gemase

83 | Makaroni firrabiatasai135 10 00.- 189 | Wannerdrust Maila: 14.80.-
auf italienische Art mit Tomatensauce, Pepperoncini, ’ gefalit mit Spinat-Frischkaise dazu Curry-Lauch- . 'y
Knoblauch und Basilikum

Bandnudein
ﬁqu %er Jack gz:fel‘s,s-auca, Speck, Z\tiaétzl, ’3-301' '40 lﬂWﬂ PIM 7 '5.80.'

Rinderfiletstreifen und Broccolirdsschen Schweinsriickensteak mit Karotten-Zwicbel, Speck,

Champigoons und Bohnen dazu Bratkartoffeln
85 | Gnocchi Pfanners: 11.30,- 141 | Spiiz

fanne
mit Gemdse in Oliven-Knoblauchd! mit sautierten HOhnerbruststreifen dazu ",90'-

feine Waldpilze im Rahmsauce im Ofen
86 GMCCM Zola 137 10. 70,- mit Mozarella Gberbacken
mit Gorgonzolarahmsauce mit Broccoli

87 | Rucola Tagliatelle 15 12.70.- 2| Dfenkartofivt - 15.80,-

mit sautierten HOhnerbruststreifen, mediterranem
mit HOhnerfiletstreifen, Ruccola, Spargel in Rahmsauce

Gemlse und Knoblauchdip
88 | fingus Tagliatelle 157 16.10,-

mit grinem Spargel, getrockneten Tomaten

Dolci - Nachspeisen
und Rinderfiletstreifen
89| Tortellini alla P Lt 10.30.- 161 | Tiramisu 155 5.80,

Tiramisuschnitte
mit Schinken & Rahmsauce

90 | Tortellini e Fieno s 11.10,- 162 | Mohr tm Hemd 1355 5.20,-

mit Hihnerfiletstreifen, Broccoli & Sahne mit Vanilleels und Schiagsahne

F i S C h Pa S t a 59!113"! E?soﬂ"tlitpstalhg und Scholﬁsﬁaﬂse 6'20’-

. zgg nfneSpargel, Klrsggfnaten. Mle:-:l':'s,:heln, ,5.?0’- ’64 | gm ﬂms.r 5- 40,-

Venusmuscheln, Garnelen in Proseccosauce Gemischteseis mit Sahne (3 Kugeln)

101 gﬁnlt Scogliozsz 16.30,-

Spaghe ntenfisch, Miesmuscheln und Garnelen
in wirziger WelBweinsauce mit Brothaube

102 | Makaroni Gamberoni ;.

an Currysauce, mit Garnelen und Shrimps ’4'80!'

i Sie wollen ihre Liebsten Gberraschen oder
103 | Makaroni Tonno 13.70,- beschenken? Wir haben genau das Richtige fir Sie:
mit Thunfisch, getrockneten Tomaten, Kapern und

parmesanflocken Lampadini Gutscheine

- 10% | Tagliatelle Portofino 137510  16.30,-

mit frischem Lachs, Zucchinijulienne, gétrockneten Tomaten Waschenbergersirasse 5
WeiBwein und etwas Rahm verfeinert 9 +43 (0) 7245 200 93

4651 Stadl Paura
105 | Tagliatelle Sorrento : 15.30
frische Artischocken, Kirschtomaten und . - www.lampadini.at ini
’ sautierter Tintenfisch in Rosesauce ; .—p - lampadlnl@aon.at
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