
Die vorliegende Checkliste unterstützt Sie optimal bei der Planung Ihrer Wunschküche und ist ein nützliches Tool zur Vorbereitung 

auf das Beratungsgespräch mit Ihrem Fm Fachhändler. 

Bitte kreuzen Sie bei den jeweiligen Kategorien immer jene Antwortmöglichkeit(en) an, die tatsächlich auf Sie bzw. Ihre Küche zutref-

fen. Nehmen Sie sich ein paar Minuten Zeit, um mit der Realisierung Ihrer Traumküche zu beginnen! 

Ihre FM Checkliste:

2) Stauraum (Vorrat, Aufbewahren):

Meine Küche sollte folgende Stauraum- bzw. 

Ausstattungslösungen bieten: 

 	 Auszugschränke für Vorräte, Flaschen, etc. 

	 Geschirrschränke mit Rollauszug

	 Hochschrank für Besen etc.

	 Rolloschrank für Elektrokleingeräte

	 Regale, Borde

Ladeninnenausstattung:

	 Ladenschrank für Besteck und Zubehör

	 Messer-/Gewürzeinsatz in Ladenteil

	 Regale, Borde

	 Herd-Sockellade

	 Großraum-Sockelauszug für z.B.Getränkekisten

Eckschranksysteme:

	 Drehkarussell

	 Drehauszug „Magic Corner“

	 Schwenkauszug „Le Mans“

Oberschrankvarianten:

	 Drehtür

	 Klappe

	 Hochschwenkfront

	 Hoch-Faltklappfront

Die Ladeninnenausstattung meiner Küche soll 

in folgendem Material ausgeführt sein:

	 Kunststoff  	 Edelstahl   	 Holz

1) Haushalt und Raum

Folgende Punkte beziehen sich auf Ihren Haushalt 

und die Raumsituation in Ihrer Küche: 

	 Anzahl der Personen im Haushalt 

	 Küche in eigenem Raum

	 Küche mit offenem Übergang zum Ess- und Wohnbereich

	 Essplatz mit Tisch und Stühlen/Bank

	 Essplatz als Ansatztisch an Unterschrank

	 Essplatz als Bar-Lösung

	 Platz für HiFi/TV/PC?

	 Sind bauliche Veränderungen nötig/möglich?

	 Keller vorhanden

	 Speise-/Abstellkammer vorhanden

Vorratshaltung:

Meine Küche sollte folgende Platzmöglichkeit für Vorratshal-

tung aufweisen: 	 viel 	 mittel 	 wenig

Geschirr:

Meine Küche sollte        viel 	 mittel 	 wenig Geschirr 

aufnehmen.



4) Material/Ausführung:

Mir ist es wichtig, dass meine Küche 

aus folgendem Material besteht: 

	 Kunststoffküche

	 Holzküche

	 Colorlack-Küche

	 Hochglanz-Lackküche

	 Acryl

Arbeitsfläche: 

	 Kunststoff	

	 Massivholz

	 Edelstahl

	 Verbundwerkstoff	

	 Naturstein

3) Ergonomie/Arbeitsplatz:

Meine Küche sollte mit folgenden Bestandteilen 

bzw. Features und Leuchtelementen ausgestattet sein: 

	 Arbeitshöhe individuell abgestimmt

	 Herdzentrum abgesenkt

	 Spülzentrum erhöht

 	 Arbeitsplatz für Tätigkeit im Sitzen

 	 Ausreichende Arbeitsflächen

 	 Vorbereitungsinsel

Arbeitsplatzbeleuchtung:

 	 Leuchtstoffröhren unter Oberschränken

 	 Einbau-Halogenstrahler oder LED-Strahler

 	 Modul-Lichtsystem mit Halogenstrahlern 

	 oder Leuchtstoffbalken

 	 Lichtboden im Oberschrank

 	 Hinterleuchtete Nischenrückwand

Geschirrspüler:

integriert:

 	 45     	 60

vollintegriert:

 	 45   	 60

 	 Geschirrspüler hochgestellt

 	 Großraum-Geschirrspüler

	 Einbau-Geschirrspüler in Sichthöhe

Kühlschrank:  

	 Kühlschrankvolumen:

 	 Standgerät unter Arbeitsplatte

 	 Einbaugerät in Sichthöhe

 	 Kühl-Gefrier-Kombination eingebaut

 	 Standgerät freistehend

5) Geräte (Kochen, Kühlen, Spülen):

Meine Küche sollte folgende elektrische Geräte integriert haben: 

Glaskeramik-Kochfeld:

 	 bis 60 cm     	 > 60 cm

 	 Glaskeramik mit Induktion

 	 zusätzliche Kochfelder für Tepan, Grill, Wok, etc.

 	 Gas-Kochmulde

 	 Elektro-Kochplatten

 	 Einbauherd unter Arbeitsplatte

 	 Einbau-Backofen in Sichthöhe

 	 Einbau-Mikrowellengerät in Sichthöhe

 	 Dampfgarer

 	 Tellerwärmer

 	 Kaffeemaschine in Sichthöhe



6) Spülen und Entsorgen:

Zum Abschluss geben Sie bitte an welche Spüle

und Abfallsystem Sie sich für Ihre Küche wünschen:

	 Spüle mit 1 Becken und Abtropffläche

 	 Spüle mit 1 Becken, Restebecken und Abtropffläche

 	 Spüle mit 2 Becken

 	 Spüle flächenbündig

 	 Spüle von unten angesetzt

	 Handtuchhalter im Unterschrank

Spülenmaterial:

 	 Edelstahl

 	 Keramik

 	 Verbundwerkstoffe

Spülenzubehör:

 	 Schneidebrett

 	 Geschirrkorb

 	 Reste-Schale

 	 Abtropftablett

Armatur:

 	 Zweigriff

 	 Einhebelmischer

 	 Schlauchbrause

Abfallsammelsystem:

 	 2-,   	 3-  	  oder Mehrfachtrennung

Mit dem Ausfüllen dieses Fragebogens sind Sie nun bei Ihrer Küchenplanung einen großen Schritt vorangekommen. Ihr FM Fach-

händler freut sich, Sie beim nächsten Schritt auf dem Weg zu Ihrer Traumküche zu begleiten. Sie finden unter www.fm-kuechen.at ein 

Verzeichnis mit einem Partner in Ihrer Nähe. Ihr FM-Team!

Dunstabzug:

 	 Umluft   	    Abluft

integriert im Oberbau:

 	 als Klappenlüfter    	 als Flachlüfter

 	 Edelstahlausführung

 	 mit externem Motor

Palladio


