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HERZLICH

WILLKOMMEN

.. GLOGGNITZER
STIEGENWIRTSHAUS

Wixv W ge/rnefﬁxr Sie dou
DIENSTAG-SAMSTAG von9h - 22N
FEIERTAG von 9 - 13

Dienstag biy Samstag ...gangtigig WARME KUCHE!
Feiertag Warme Kiche nur nach Vorbestellung!

SONNTAG + MONTAG ist
RUHETAG!!!
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Kleine Hauschwronik

! Day Houwsy wurde i 17, Jadwhundert
den damaliger ,Schlossherves zw Gloggnity'
e A

@M&qmmmw ‘
. &mﬂuf und Wagenschmiede umfunktioniert. |
.--'mnm}mybmww%m&mm

s, abmwsaarjahﬁw wer wa -

Iny STIEGENWIRTSHAUS wird SELBST+ C ocC

Sie kovnmnenv wéihdev gwischen
Hauwsmarwmskost,
Jowser - Spegialitiit
sowie Hawsschmankervw
und einer grofienvAuswahl avv Gelranken!
Sollten Sie einens kulinarischen Sonderwunsch haben
koche ich auch gerne spesiell fuw Sie!

Ich hoffe, dasy Sie sich bei mir wohdfidhlenw und ich Sie

IThve KarinAigner
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Ichwiwmsche GUTEN APPETIT!

SUPPEN
Leberknodelsuppe
Frittatensuppe

Nudelsuppe
Cremesupperv (nach Saison)

JAUSENSPEZIALITATEN
Brettljouse

Sauwre Extrawuwrst

Souwwe Blunge

Blunze garniexst

Appetit - Brot

Speckbrot

Schwalgbyot
Bradtifettenbrot

Sewumel oder Brot
Keynol  pro-Portiow

2,70
2,60
2,60
3,00

4,90
4,00
4,00
4,00
2,80
2,40
2,00
2,00

0,80

0,60
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HAUSSCHMANKERL

,,SCMMWHBC]O nach 100 -jahrigen Regept aus Aue 7,50

Geselchiey inv Palalichinkenteig
Serviert mit Petersilerddpfel & grimem Salat

Scheibtruchn voll* % 10,80

Paniert+ Gebackeney oder Gebratenes
Serviert mit Pommes, Knoblauchsauce und Salatgarmitur

,Galgenw' 26,50

Fuw 1 oder 2 Personen

SPute iv Kawtoffelkruste” nachgeheimrezept 10,90
Serviert mit Petersilerdipfel & Salat

»Pute gebackenw' 8,90
Serviesrt mit Salat

»Pute natuwr 8,90
Serviert mil Reisy

H»Sadadplaite mit Putenstreifen’ 8,50
gebacken oder gebraten

FISCH

Seeluc}wgebackuu 9,80
Serviert mit Petersilerdapfel & Salat

Seelachy inv Bierteig 9,80

Serviert mut Salat
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HAUSMANNSKOST
Rindsgudaschv grofs
Beuschl oder Fleck mit knodel
Leber - gerostet oder gebacken miterdapfel

Nierndl wut Hirn oder mit EU

Paniervte Blungn
Serviert wit Petevsiderdapfel & Knoblauchsauce

Schweinsbratens mitKraut und Knodel
Wiener Schmitzel mit salat
Swrschnitzel mit salat

Covdon Blew wmit salat

Grdlkai@lett‘

7,50
7,50
7,90
7,90

7,90

8,50
8,90
8,90
9,60

9,60

JEDEN DIENSTAG
XXL- Schmitzel oder
XXL- Gordow Blew
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PFANDL - GERICHTE

v 6,80

Linserv mit Speck & Knodel

Blungmngrostl mit evdapfel. und Kraut 7,90
Gevostete Knddel mit £ und salat 6,80
Schinkew - Kése - Spitzle mitsalat 8,50

SSchweinderl imvReinderU” (Bawernschmaus) 10,50
Schweinsbraten; Kanunelbrater, Knodel & steir. Speckkraut

Schweinslungenbrates 10,80
Sexviert inv Pleffersawce mit Kroketten & Preiselbeeren
Gloggnitzer Pfandl 10,80

Kotelett mit Schinken und Kdase gefuldlt;
Serviert v Schwammerlsauce & mit Petersilerdapfel

VEGETARISCHES

Kase - Spatzevv 8,50
Rotkrautlaibchen 8,20
Serviert aufKasesauce & mit Petersderdapfel
Barlaunchlaibchenw (nur inder saison) 8,20

Serviert auf Kasesauice & mul Petervsilerdapfel
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BEILAGEN

Salat % 2,80
Evdapfell gebraten, mit Petersilie oder Pommes 2,80
Reik | 2,80
Knodel %b 2,80
HAUSGEMACHTE MEHLSPEISEN g 2,60

Bilte frages Sie- nach; way ex hewle Kostlichey gt

SIE MOCHTEN FEIERN?%

I |
! Gerne kovuwnenv Sie meinv Lokal fi !
! Thre personliche Feier !
| mit maw: 30 Personen reservieren |
| Ich freue mich; Thnew zwdiesew |
I I
| |
| |
| |

Anlass einv kaltes oder warmes Buffet
nach Ihvenrv W
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GETRANKE

ALKOHOLFREIES

% U Soda odey Mineral 1,20
wl Soda - Zitvone \ 1,40
%l  Almdudler /[ Cola 2,10
“U  Almdudler [ Colar gespritzt 1,60
%1l  Apfelsaft / Orangensaft 2,10
%l Apfelsaft / Orangensaft gespritzt 1,60
0,33 U Frucade [ Eistee 2,30
0,2 U Pago . 2,30
%l  Almdudler [ Cola gespritzt 3,20
%l  Apfelsaft / Orangevuaft gespritzt 3,20
%l Frucade gespritzt 2,80
0,331 Pago gespritzt 2,60
%l Pago-gespritzt 3,20
% U Gosser alkoholfrei @ 3,20
DURSTLOSCHER =

=

U 1/8 Wein+ 3/8 Sodav L.J 2,50
%L 1/8 Wein + 3/8 Almdudler 3,70

Bl % Almdudler+1/8 Weinv+1/8 Sodas 3,20
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LONGDRINKS pro-Glay .

Bacawdi - Colav \ v ‘ 2,40
Wodka - Orange | YD 2 40
MW)‘LU-OFWP/ X .) 2.40
Whisky - Colav Y 2,40
Cola - Rusw 3 2.40
Jacky (Weinbrand, - Cola) 2,40
WARME GETRANKE |

Kleiner Brawner 1,80
Grofier Brawney 2,60
Verlangerter [ Melange 2,30
Hmmkaﬁi’& 2,60
Cappuccino- 2,60
Heifle: Schokolade mit Schlagobers 2,40
Tee (Fruchte,; Kamille, Plefferming; Hagebutte) 1,70
Tee: mit Zitrone oder Milch 1,80
Teer Wik Ruwm 2,40
Teer wut Schwmapy 2,80
Guhweinv rot oder weifs (1/4 1) 3,00
Heifle Zitronenlimonade 1,60
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BIER

1 Krugerl/ 1 Flasgche=0,5 l; 1 Seidl = 0,334 1 Pfff =0,2L

1 Krugerl Puntigamer

1 Krugerl Dunkles Bier

1 Seidl Puntigamer

1 PhAff Puntigamer

1 Krigerl Schwdilt (helley& dunklesBier)
1 Krigerl Radler (Bier mit Limo)

1 Seidd Radler (Bier mit Limo)

1 Flasche Puntigamer

1 Flasche Dunkles Bier

WEIN
“ 1L Veltliner
1/8 I Veltliner

1/8 U Zweigelt

% U  Weinwgespritzl

%l Twoler (Wein mitAlmdudier)
%l Cruff (Wein mitCola)

Verdawungs - Schwapserl & Likore
2 Jagermeister

2 cl Whisky [/ Weinbrand _

2l Slibowity /[ Obstler [ Mawillenbrand
2l Rotweinlikor/Nusslikor/Zirbenlikor

3,00
3,10
2,80
1,80
3,20
3,20
2,90
2,90
3,10

2,60
1,30
1,30
1,70
2,10
2,10

2,40
2,40
2,40
2,40



