
Jaus‘nzeit 
 

Hoamat Brettl          8,90 

Rohschinken & Bauchspeck aus der Pfoisau Selch 

Hartwurst & Roastbeef vom Blonde d`Aquitaine Rind 

Hartwurst vom Bründler Lamm aus’n Seestein 

geräucherte Neubrucker Forelle mit Wildkräutersalat 
 

Hueber’s Hauerjause         7,50 

Brat’l, hausgemachter Bauchspeck und Rohschinken  

Wurst vom Blonde Aquitaine Rind & vom Bründler Lamm, 

Aufstrich & Käse vom Enner 
 

Kalter Surbraten          6,90 

mit Kren, Gurkerl und Aufstrich 
 

Käsebrett vom Enner & Bregenzerwald Bergkås     8,90 

Bestes von Kuh & Schaf mit Wildkräuterbutter 
 

Aufgestrichenes…          5,90 

Liptauer, Grammelschmalz, Kürbiskern, Verhacktes & Butter 
 

Saure Sauerei          6,90 

Blunz’n & Mostviertler Sulz in Essig & Öl 

gern mit Kürbiskernöl vom Hainzl-Jauk / Frauenthal 
 

Saures Rindfleisch         6,90 

mit Zwiebel, Essig & Öl 

gern mit Kürbiskernöl vom Hainzl-Jauk / Frauenthal 
 

Kaltes Bauernbrat’l vom Duroc Edelschwein     7,90 

Senf, Kren, Essiggurkerl und Aufstrich 



klane Jaus‘n 
 

hausgemachtes Roggensauerteig-Schwarzbier-Brot mit… 
 

Liptauer & Schnittlauch         2,50 
 

Grammelschmalz           2,50 
 

Schnittkäse & Spezialitäten vom Enner      3,50 
 

Brat’l            3,50 

 

 

Gefülltes Wachauer Laibchen         3,50 

mit Liptauer und Brat’l 

 

Unser Brot 
 

Bagoan BauernBrot         0,70 
 

Hueber’s Roggensauerteig-Schwarzbier-Brot     0,70 
 

Schmidl Original Wachauer Laibchen       1,00 

Schmidl‘s Vintschgerl         1,00 

   

 

Musik am Weinheurigen 
 Fr.   7. Juli  Fuchs.Fest 18:00 Blau Bärnblech 
 Fr. 14. Juli  Dämmerschoppen  Bründler Blechhauf‘n 

 Fr. 21. Juli  Dämmerschoppen  Kerschbam Musi 

 So. 30. Juli Frühschoppenr   TMK St. Georgen 

 



Frisch aus der Bratenrein 
 

12 Stunden Schweinsbraten vom Schopf       9,90 

mit Semmelknödel und Grammel-Krautsalat 

 

Knuspriger Spanferkel-Bauch                  14,90 

mit Semmelknödel und Grammel-Krautsalat 

 

Bauernbratl  vom Duroc Edelschwein                 10,90 

mit Semmelknödel und Grammel-Krautsalat  

 

 

 

Klassiker aus der Wirtshauskuch‘l 
 

Hueber‘s Langsam gegartes Backhendl       10,90 

mit Erdäpfelsalat & Blattsalat dazu Kürbiskernöl 

 

Gebackenes Surschnitzel         9,90 

mit Petersilerdäpfel und gemischtem Salat 

 

Blunz‘n Gröstl                    10,90 

mit Grammel-Krautsalat und Kren 

 

 

    genießt unser  

 



Süßer Abschluss 
 

Omas Ribiselkuchen „zerlegt“        7,90 

Hollunderblüte, Lavendel & Eierlikör    

 

Dunkle Schokolade „Reise durch Asien“      7,90 

Marille & Mispel 

 

Mehlspei`s vo heit…         3,20 

 

 

Gerne bringen wir unsere Eiskarte 

diese wurde mit freundlicher Hilfe der 1. Klasse Volkschule St. Georgen gestaltet. 

 

 
 

 

do is wos los beim Hueber 
  

 8. - 27. August   wird’s heiß ums Fleisch  

 Fr. 11./ 18./ 25. August  Grillen im Garten mit Craft Bier 

 3./ 10./ 17. September  Backhendl Sonntag 

 18. September – 2. Oktober Betriebsurlaub 

 13. – 22. Oktober   Ganslessen 

 3. -26. November   Wildbrettage 

 1. – 23. Dezember   kulinarische Reise durch Österreich 

 31. Dezember   kulinarische Reise um die Welt 

 

 



Glasweise weiß  

Grüner Veltliner der Fuchs         2016   

 Sighardt Donabaum, Spitz / Wachau         1/8    2,70 
 

Grüner Veltliner DAC         2016 

Ludwig Hofbauer, Unterretzbach / Weinviertel    1/8    2,70 
 

Wiener Gemischter Satz      2016 

Mayer am Pfarrplatz / Wien      1/8    3,60 
 

Riesling Federspiel Bruck         2016 

Domäne Wachau, Dürnstein / Wachau     1/8    3,50 
 

Sauvignon Blanc Fosilni Breg        2014 

Domaine Ciringa (Tement), Stajerska Slovenija    1/8    3,90 
 

Schilcher Exclusiv           2016 

Hainzl – Jauk, Frauental / Weststeiermark    1/8    2,70 
 

Unser Lieblingswein weiß       1/8    3,90 
 

Glasweise Rot 

Blaufränkisch           2015 

Ernst Triebaumer, Rust / Neusiedlersee Hügelland   1/8    2,70 
 

Zweigelts Barrique          2015 

Weingut Fink, Höbenbach / Kremstal     1/8    2,90 
 

St. Laurent Sommeliere Edition         2015 

Johannishof Reinisch, Tattendorf / Thermenregion   1/8    3,90 
 

Unser Lieblingswein rot       1/8    3,90 

 

Most vom Samstaghof 

Gelbmostler, Rote Böllerbirne, Schweizer Wasserbirne  0,25l Fl  1,70 
 

Most g´spritzt        0,5l   2,20 

 



Alkoholfreie Getränke 

Hausgemachter   Eistee         0,3l Fl    3,20 
 

Hausgemachter   Quittensirup,     Limetten-Kräutersirup,    Holunderblütensirup 
 

 

Birnensaft      von Brandhof 
 

 

Naturtrüber Apfelsaft 

Bio Marillensaft      

Bio Roter Traubensaft 

Bio Johannesbeerensaft   von Höllinger 
 

 

Orangensaft, Multivitamin   von Pago  
 

 

Alle Säfte ½ mit Soda          3,00 

        ½ mit Wasser         2,50 
 

 

 

 

unsere Biere 

Bruckner’s ERZbräu aus Gaming  

Schwarzer Graf        0,33 Fl   3,00 
 

Stiftbrauerei Schlägel 

Schlägel Kristall        0,5l  Fl    3,90 
 

Brauerei Gusswerk aus Hof bei Salzburg 

Nikobar         0,33 Fl   3,80 

Steinbier         0,33 Fl   3,50 
 

Gösser vom Fass   

Zwickl  Naturtrüb       1/3 3,00        1/2  3,60 
 

Naturgold Alkoholfrei      1/3 2,90        1/2  3,40 
 

Kaiser Märzen vom Fass      1/3 2,90        1/2  3,40 


