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... bin im Gastgarien .

Briindler Weinheuriger

Wir eroffnen die Gastgar-
ten-Hochsaison mit unserem all-
jéhrlichen Weinheurigen.

Hausgemachte Schmankerl und

Kostlichkeiten aus der Region
servieren wir mit Leidenschaft
und Liebe zum Detail.

Sie konnen bis zu 10 Weine glas-
weise verkosten und haben die
Wahl zwischen unzéhligen Fla-

schenweinen aus Ostereich und

der Welt.

Weinheuriger
1. bis 24. Juli 2016

Grillen im Garten

mit den besten Craft Bieren Os-
terreichs. GenieBen Sie eine
grole Auswahl an heimischem
Fleisch, Fisch und Gemiise mit
Sorgfalt auf unserem Griller
zubereitet. Mit
Schluck Bierkultur lassen sich

einen grofien

die langen Sommernichte per-

fekt ausnutzen.

Grillen im Garten

Fr. 12.-19. & 26. August
2016

Mittags...
kochen wir fiir Sie!

Nehmen Sie sich einen
Tag frei vom heimischen
Herd.

MITTAGSMENU
BEIM HUEBER

DI bis FR
von
11:30 bis 14:00
€7,90

Termine 2016

16.1. Feuerwehrball
22. 1. Vereinsschnapsen
4. 2. Seniorenfasching
9.2. Damen-Friihstiick
19.3. Friihlingskonzert
27.3. - 3.4. Birlauch & Lamm
5.-8.5. Kalb & Spargel
1. -24.7. Weinheuriger

12.19.&26.8.Grillen im Garten
& Craft Bier

14.-23.10. GANSLessen

4.-20.11. Wildbrettage

SOF Hueber

3282 St. Georgen/Leys 18
Telefon und Fax: 07482/46206
Mobil: 0676/7482707

E-Mail: office@gasthof-hueber.at
Homepage: www.gasthof-hueber.at
DI-SO: ab 9:00 Uhr gedffnet
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BARLAUCH Wir mochten uns bei Thnen und all unseren Gésten fiir das ereignisreiche Jahr 2015

bedanken. Gerne lassen wir das Jahr gemeinsam mit Thnen ausklingen und geben
Ihnen nun schon einen kleinen Vorgeschmack auf das néchste.
SLAMM - iohe Innenteil

Weihnachtliches
Familienessen
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Melktal
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Alles fdr's Leben.
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Wirtshaus-Philosophie

Aus Tradition dazu verpflichtet
aus heimischen Produkten das
Beste herauszuholen — Unter die-
sem Motto wird unser Gasthof

liebevoll bereits in 5. Generation

gefiihrt.

Durch unsere langjihrige Erfah-
rung und dem stetigen kreativen
Einfluss sind wir immer versucht
unseren Gésten Genuss am Puls
der Zeit zu servieren — natiirlich
ohne dabei unsere Mostviertler
Wurzeln zu vergessen. Es berei-
tet uns groBe Freude, unsere Phi-
losophie und Leidenschaft mit

jedem zu teilen.

Region & Qualitat

Das Blonde aus dem Melktal...
im Herbst 2015 bezogen wir zum
2. Mal einen ganzen Stier vom
Oberndorfer Premium Rinder-
ziichter Martin Teufl. Das Blon-

@ahitiun mit Geschmack

de d‘Aquitaine Rind besticht
durch seine Feinfaserigkeit und

einen ausgepragten Geschmack.

Ab Mitte Dezember sind die
Spezialititen rund ums hei-
mische Rind wieder bei uns zu
verkosten. Beginnend bei Wirts-
hausklassikern wie das wiirzige
Rindsgulasch bis hin zu edlen
Variationen aus Filet und Bei-
ried.

Frisch, Frischer, Neubrucker
Fisch

Auch im Jahr 2016 diirfen wir
wieder auf die sensationelle Qua-
litdt der Neubrucker Fische zu-
riickgreifen. Von der Bachforelle
bis zum Seesaibling beziehen
wir ausschlieBlich Fische von
unserem Haus & Hof Fischlie-
feranten Andi. Der ortsbekannte
Fischziichter, Blechmusikant &
Wirtshausentertainer ~ versorgt
uns mit den besten Produkten aus

seinem Gewasser.

Obst & Gemiise aus dem
Melktal

Es ist uns eine grof3e Freude das
wir im vergangenem Jahr erst-
mals grof3teils mit regionalem
Obst & Gemiise arbeiten durften.
Aus unserem eigenen Garten und
durch die Partnerschaft mit dem
Gemiisebauern Penz aus Zelking
bekommen wir 2 Mal wdchent-
lich gartenfrischen Salat, Gemii-
se und Obst aus Eigenanbau in

bester Qualitit..

Der erste Schnee liegt...

Das heifit Weihnachten ist nicht
mehr fern. Lassen Sie die Weih-
nachtsfeiertage bei knuspriger
Bauernente und

Weihnachtsessen
25. bis 27.Dezember 2015

gebackenem Karpfen im Kreise
der Familie ausklingen und ge-
niefen Sie die ruhige Zeit, ohne

selbst am Herd stehen zu miissen.

Silvester

Das Hightlight zum Jahreswech-
sel: Zum ersten Mal laden wir im
Gasthof zur Reise um die Welt.
In 8 Gerichten entfithren wir Sie
rund um den Globus. Erster Halt
Nairobi, weiter gehts nach To-
kio & Shanghai. Nachser Stop
ist Lima & Sao Paulo, weiter
nach Beirut. Zwischenlandung
in Omaha & Mexico City und
zuriick nach Paris. Nach einer
kurzen Pause, gehts nach Mum-
bai und abschlieBend landen wir

in Brissel.

Abflug: 18:00
Briindl International Airport
nur Handgepéck und gute Laun-
sind mitzubringen.
Reise um die Welt
31.Dezember 2015

Ostern

B;_"%RLAUCH

Auch im kommenden Jahr diirfen
wir Sie mit kostlichen Gerichten
vom heimischen Lamm und fri-
schem Bérlauch vom Briindlbach

verwOhnen.

Barlauch und Lamm

Ostern
27.Marz - 3. April 2016

Friihlingsausklang

Wenn die Tage endlich wieder
langer und wirmer werden und

der erste Spargel gestochen ist.

Gibt es bei uns wieder frischen
Marchfelder Spargel & herr-
lich gebratenes oder gesch-

mortes Kalb.
Kalb & Spargel
5.Mai - 8.Mai 2016
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Winzerportrait:

Sighardt Donabaum

Der Freigeist und Weinrebelle
aus der Wachau, genauer ge-

sagt aus dem Spitzer Graben

Seine Weine verfiigen in erster
Linie iiber eine klare Struktur
und Préazision, welche in der

Wachau schwer zu finden ist.

Wir haben das Gliick mit un-
serem weillen Hauswein, den
Griinen Veltliner Fuchs, un-
seren Gésten glasweise diese
Philosophie ndher bringen zu
diirfen. Auch jeder andere sei-
ner Lagenweine trigt ein pas-
sendes Tier stolz am Etiket-
te.. Egal ob Rehbock, Luchs,
Hirsch oder Bir auch diese
konnen Sie gern bei uns verko-

sten & genieflen.
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